Doit-on encore présenter la Fromagerie Per-
rin Vermot implantée a Cléron ?

Depuis 1965, ce fromager est reconnu au-
dela des frontiéres locales pour la fabrication
de fromages a pate molle (raclette, morbier
et autre spécialités).

Pour garantir la satisfaction de ses clients, il
était nécessaire de procéder a un agrandis-
sement du site par la création de trois caves
supplémentaires de 300m? chacune.

Les besoins en énergie supplémentaires ont
nécessité la mise en ceuvre d’'un nouveau
poste de transformation 800kVA.

Gomez Technologies a su accompagner

W Extension fromagerie

Jean Perrin dans un site ou la continuité de
service est primordiale. Dans cette configu-
ration trés contraignante, nos équipes ont
apporté des solutions techniques innovantes

pour un basculement des réseaux avec une &

coupure limitée a 24h00.

Forte de son expérience dans le milieu ali-

mentaire, Gomez Technologies a réalisé
toute la distribution intérieure dans le strict

respect des regles de pose selon DTU ali-

mentaire.

Fiche projet
Passage en poste de livraison et comptage
HTA
Création poste transformation 800KVA
Distribution intérieure + de 1000m? en zone
alimentaire

Jean Perrin

Maltre Fromager en Franche-Comté




