Minoterie - Tragabilité des données
pour Les Fils De F. Dornier a Bians les Usiers (25)
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En misant sur la qualité, le bio et un haut ni-
veau technologique, la minoterie Dornier est
devenue I'un des acteurs majeurs de la meu-
nerie et de la production d’aliments pour bétail
en Franche-Comté. Entreprise familiale depuis
1926, le moulin déploie ses ailes, innove et
recrute.

Objectif de Minoterie Dornier
Assurer la tragabilité, et 'indexage des ingrédients
nécessaires a sa recette.

Client de longue date d’ltesya sur ses différents
sites, la société Dornier nous a confié le déve-
loppement d’un automatisme spécifique a ses at-
tentes en matiére de tracabilité des produits issus
de sa production.

Présentation des interfaces

Le client déclare les différents ingrédients néces-
saires pour ses différentes recettes de farines
dans l'interface spécifique.
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si vous souhaitez effectuer un cnsachage

Cliquez sur une ensacheuse

Via linterface suivante, le client renseigne I'en-
semble des opérations réalisées :

Réception matiére premiére, Additifs, Farine ...
C’est depuis cette interface que sont déclarées
les réceptions de matiéres et leur destination
(exemple blé regu dans le silo 6).

En plus d’archiver la tracabilité, cette interface per-
met d’actionner physiquement les actionneurs afin
d’acheminer la matiére réceptionnée vers les silos
en question.

Ensuite, lorsque le client souhaite fabriquer une
farine en vue d’ensachage, il sélectionne la recette
qu’il souhaite ensacher et 'ensacheuse dans la-
quelle la farine devra se trouver.

Au final, I'outil permet I'analyse de la tragabilité en
tout point, selon:

- le critére de recherche : numéro de lot, équipe-
ment, sur produit ou autre.

- la sélection du bornage temporel de recherche.
- la définition des résultats attendus de la recherche

(numéro de lot, équipements touchés, ingrédients
utilisés, quantité, ingrédients réceptionnés).
Une fois les critéres sélectionnés, le tableau s’in-
dexe afin d’afficher les résultats souhaités.




